
 

Les Suggestions du Déjeuner 
Le Midi du Mercredi 15 au Vendredi 17 Septembre 

Entrée Plat et Dessert au choix 42 € 

Avec 2 Verres de Vins 50 € 

Entrées 
Saumon Mariné au Miso Blond 

Choux fleur bio, gel de jaune d’œuf et lait ribot au vinaigre de framboise 

Tartare de Filet de Veau 
Voile à la cardamome verte, œuf de harengs, comté 18 mois et citron confit  

  
Plats 

Dos de Cabillaud en Vapeur de Chou Vert 
Mini panais rôtis, fregola sarda, cerneaux de noix et sauce au vin jaune 

Suprême de Pintade Grillé  
Sucrine braisée, pickles de topinambours et jus à la verveine 

Desserts 
Tarte Soufflée au Chocolat Noir 

Crème aux noix de pécan, glace au praliné et pommes du Pichou 

Mûres et Violette 
Mousse de mûres à la violette, glace aux herbes et fine meringue 

 Riesling Landsborough Domaine de Tournon  2017   5€ 
 VDF O.V.N.I Jean Mourat     2017   5€ 
  IGP Côteaux de la Cabrerisse Château de Caraguilhes 2018   5€

Verre  9 cl             5 €


